
逼尿肌压力及 P/Q 分级上均有较显著的变化 , 提示

TUHLP 治疗良性前列腺增生所致的下尿路梗阻有确

切疗效 。同时本研究还显示 ,该手术对尿道阻力的解

除作用更多地体现在尿道控制带长度的改变 ,而最大

尿道压的变化次之。

3.3　TUHLP 的优缺点初探

　　腔内手术较之开放手术 ,其优势已较大多数人所

认可 ,但TUHLP 与TUVP 的优劣 ,则有较大争论。我们

的初步感受认为 , 二者有其各自的优势和不足。

TUHLP 手术时间短 ,腺体切割较为彻底 ,出血少 ,水吸

收等并发症少 ,术后恢复快 ,患者住院时间较短 ,但这

一手术方式掌握稍困难 ,且由于激光能量强 ,如不熟

悉 ,则穿孔 、尿失禁等发生率较之 TUVP 为高 。有关二

者的优劣将有待更为大宗的病例进行总结。
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一起沙门菌引起食物中毒暴发的调查

An investigation of food poisoning outbreak caused by salmonella

张　凌 ,赵　君 ,周媛媛 ,马明娜 ,胡小华　　(总后勤部卫生防疫队 , 北京 100039)

　　2003 年 2 月北京市某火锅店发生了一起就餐顾客多人就

餐后引起食物中毒。对此我们进行了流行病学调查 , 对就餐人

员和该店的食品做了细菌学检测 ,确定是一起沙门菌引起的食

物中毒。现将结果报告如下。

1　流行病学调查及细菌学分离

　　2003 年 2 月 8 日中午在某火锅店 8 人共同就餐后 4 h 左

右 ,其中 5人相继出现腹部不适 、腹痛 、腹泻 、发热 、恶心 、呕吐

等症状。服药后症状减轻。另外 3 人无此症状。调查发现 , 8

人进餐相同 , 只有火锅调料不同 ,吃的麻酱调料 5 人全部不同

程度发病;吃的香油蒜泥调料 3 人未发病。我们对餐厅进行调

查 ,该餐厅为中档层次 , 卫生条件尚可 , 基本符合卫生法条件要

求。从加工途径调查 ,火锅调料配制有两种:麻酱和香油 ,麻酱

调料主要原料有韭菜花 、豆腐乳 、麻酱 、生鸡蛋 、香菜混合而成。

香油调料主要原料有蒜泥 、香油混合。

　　采集两份病人肛拭子接种于 GN 增菌液 , 同时采集 2 月 8

日配置的两种调料及调料的原材料 , 共 8 个样品 , 按文献[ 1] 做

了增菌培养 ,分别接麦康凯 、普通琼脂和 S.S 琼脂平板 , 挑可疑

单个菌落接种双糖 、革兰染色 , 氧化酶 、动力实验。用法国

bioMerieux 公司API-20E生化条做鉴定 , 用兰州生物研究所生产
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59 种沙门菌属诊断血清玻片凝集试验。

2　结果

　　从两个病人的样品分别挑出致病菌 , 6 个样品中只有混和

的麻酱调料培养有致病菌生长 , 葡萄糖(+), 乳糖(-), 产酸 、

产气 、动力(+)、H2S 迟发(+)、氧化酶(-)、革兰染色为阴性

短小杆菌 , API 20E 生化条鉴定为沙门杆菌百分率为 99.9%。

血清玻片凝集实验为A-F群 O 多价诊断血清凝集(+++), 生

理盐水对照阴性 ,“O”因子血清 9 凝集(+++), “H”因子血清

第一相 g .m 凝集(+++), 其抗原式为O:9:g.m。该菌株诊断

为肠炎沙门菌。

3　讨论

　　从实验室的诊断证明是肠炎沙门菌感染而引起的食物中

毒 ,主要是麻酱调料里的生鸡蛋受沙门菌污染 , 该菌繁殖迅速 ,

火锅调料加生鸡蛋直接入口造成进食者感染。 此种调料配制

违背了食品卫生法 ,特别是在夏秋季节更容易引起大范围的食

物中毒 ,一定要严格执行卫生法 , 做好食品的监督监测工作。

　　关键词:沙门菌食物中毒
　　中图法分类号:R181.81　　　文献标识码:B
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